Af Beagle luel-Brockdorff. Foto: Bjern Jakobsen
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-Familiens favorit

LA R R R R R RN ERENEEREEEEEE RN NENRESRNENSE N}

Paprikagryde
med kyﬁ
0g bacon

(2 personer) 2-3 tsk. paprika
1% dl piskeflede

2-3 skiver bacon | Salt og peber

1lag

2 kyllingefileter Tilbehor:

Y2 ddse hakkede | Kogte ris

tomater 1 handfuld persille
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Skeer bacon og leg i mindre styk-
ker, og damp dem i en gryde med
lag. Skeer kyllingekadet i mindre styk-
ker, og kom dem i gryden. Damp kyl-
lingen, til al vaesken er vaek. Tilszet
tomater og paprika, og kog det he-
le sammen i 5 minutter. Heeld floden
i gryderetten, og kog i yderligere 5-7
minutter. Smag til med salt og peber.
Servér paprikagryden med kogte ris
og et drys hakket persille.
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