pACUINNU LE=. «

MED KARTOFFEL
OG PORRE

2 personer

300 g hakket svine- og kalveked
1 tsk. salt

1leg

1 eeg

1 dl rasp

Peber

15-1 di vand

4 skiver bacon

15 kg kartofler

2-3 porrer

1 spsk. frisk timian

Salt og peber

1 lille bundt hakket persille

Rer kedet sejt med salt. Tilsaet fint-
hakket lgg, ag, rasp og peber. Rar
vandet i lidt ad gangen, og lad farsen
hvile 10 minutter. Form farsen til 4 sma
farsbred, og pak dem ind i bacon. Skrub
kartoflerne, og skeer dem i mindre styk-
ker. Snit og skyl porrerne godt. Kom
kartofler og porrer i et ovnfast fad, drys
med timian, og krydr med salt og peber.
Laeg rullerne oven pa, og saet fadet i
ovhen ved 200° i ca. 25 minutter. Drys
med hakket persille, og server.
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